
Obnova technologie v řemeslné pekárně

Díky spolupráci MAS Mezilesí jsme realizovali obnovu technologie pekařského vybavení a 
tím jsme mohli rozšířit výrobní kapacitu. Tento projekt vznikl v souladu se Strategií 
komunitně vedeného místního rozvoje.

1. Rozšíření výrobních kapacit: Pořízení nové stopkynárny umožní efektivnější proces 
kynutí těsta pro další sortiment pečiva. Tímto způsobem budeme schopni častěji a 
rychleji doplňovat čerstvě upečené výrobky na náš prodejní pult, což zvýší dostupnost a 
čerstvost našich produktů pro zákazníky.

2. Zlepšení skladovacích podmínek: Nové  lednice výrazně rozšíří naši nedostačující 
kapacitu skladovacích prostor. To nám umožní lépe spravovat zásoby a udržovat 
čerstvost surovin, což se pozitivně odrazí na kvalitě našich výrobků.

3. Kvalitní kávový zážitek: Pořízení nového kávovaru je klíčové, neboť náš stávající 
kávovar již nevyhovuje technickým standardům. Investice do kvalitního vybavení zajistí, 
že našim zákazníkům nabídneme vynikající kávu, což přispěje k jejich spokojenosti a 
podpoří opakované návštěvy.

4. Zvýšení produkce kváskového chleba: Nákup nových ošatek nám umožní zvýšit 
produkci našeho kváskového chleba, o který je mimořádný zájem. Vzhledem k rostoucí 
poptávce po zdravých a tradičně vyráběných produktech se tak posílí naše postavení na 
trhu.

Celkově tento projekt přispěje k rozvoji naší pekárny, zvýšení konkurenceschopnosti a 
udržitelnosti podnikání, což povede k lepší spokojenosti našich zákazníků a posílení naší 
značky v komunitě.


